
 
  
  
 

  

          

Vos missions : 

Boucher maîtrisant les savoirs faire 
traditionnel en boucherie, vous 
travaillerez toutes la viandes de manière 
traditionnelle, veillerez aux respects des 
règles d’hygiène et de sécurité, veillerez 
à la mise en valeur des viandes de nos 
éleveurs et participerez aux opérations 
commerciales qui s’intègrent dans la 
dynamique globale du magasin. 

Vous travaillerez dans un de nos 
magasins Gamm Vert situé à Figeac.  

Travail en équipe du lundi au samedi, 
avec des roulements sur les jours 
travaillés et les horaires. 35h par 
semaine. 

 

Vos compétences : 

Avec le diplôme de CAP Boucher, vous devrez faire preuve de : 

 Sens de l’organisation et rigueur, 
 Connaissances et savoirs faire techniques, 
 Aptitudes commerciales et sens du contact. 
 Travail en équipe 
 
CondiƟons : 

- CDD dès que possible, 1 mois minimum 
- 35 heures hebdo – poste basé à 46100 FIGEAC 

 

Pour renforcer son équipe basée sur le magasin de Figeac, Fermes de Figeac recherche son/ sa : 

BOUCHER (H/F) 


